Piletina u paviaci

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gpileceg belog mesa
150 gsalame

150 gkackavalja

1kisela pavlaka

200 gpavlake za kuvanje
1 prstohvat soli

1 kasikaulja

5 listatost sira

Priprema

Pilece belo meso iseci na snicle, paih istuci tuckom za meso. Vatrostalnu posudu podmazati uljem, poreati
Snicle, naneti kolutove salame, pa preko salame naneti rendani kackavalj i prekriti joS jednim redom Snicli.
Razmuititi kiselu pavlaku i pavlaku za kuvanje, preliti Sniclei peci na 200 stepeni dvadeset minuta. 1zvaditi iz
rerne, poredjati tost sir i vratiti u rerni i zapeci joS desetak minuta. SluZiti toplo.

Savet

Probajte - brzo se sprema, a ukusno je.



