Perkelt od curece dzigerice

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 600 gcurece dzZigerice

3 glavice crnog luka
malosoli i zacina

1/2 kasicicekima

2 cenabelog luka

1sveza paprika

1,5 disoka od paradajza
malomaslinovog ulja
Zaprilog:

pire krompir i kuvano povrce

Priprema

Na malo maslinovog ulja prodinstati sitno seceni crni luk. Dzigericu iseci nakocke i dodati luku. Sve zajedno
dinstati na umerenoj vatri da omeksSa. Papriku iseci na komade i dodati dZigerici, posoliti, pozaciniti i dodati sok
od paradajza. Kuvati poklopljeno dai paprika omek3a. Kada je sve omekSalo dodajte sitno seceni beli luk i
pospite kimom. Kuvajte jos 5-10 minuta. Posluzite uz pire krompir i kuvano povrce.

Savet



