Sunce proja

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

1 caSajogurta

1 caSakisele vode

1/2 caSe ulja

3,5 caSeprojnog brasna
1/2 caSeobicnog brasna

1 kesica praSka za pecivo
300 gmrvljenog sira

Priprema

Meraje casaod jogurta.

U ciniju lomiti 3 jajetai lepo ih izlupati viljuskom, a zatim dodati i jogurt.
Dodati 3,5 caSe projnog brasna, pecivo, i pola case obicnog brasna.

Zatim dodati uljei kiselu vodu. Smesu gedini lepo kasikom.

Nakraju umesati i 300 g mrvljenog sira. Smesu izliti u podmazanu tepsiju i peci u zagrejanoj rerni na 200 C, pa
pri kraju pecenja smanjiti na 150 C. Proveriti vrhom ostrog noza.



Savet

Projase pravi brzo i bez upotrebe miksera. Uvek je pravim po ovom receptu i uvek je savrSena. Nekad ubacim i
blitvu. Ako sir nije dovoljno slan samo dodajte i kasiicu soli. Proja je zuta kao sunce, amekanai ukusnai
sutradan. :-)



