Brze * strudlice*

tezina: lako
za: 7 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

220 mlulja

170 mitople vode

¢ 1 kesicapraska za pecivo

¢ 1 kasSkaalkoholnog sirceta
e 0ko 500 gbrasna

| jos:
e idZzem od dunja
e prah Secer (za posipanje)

Priprema

Pecnicu zagrijati na 210 C. Sediniti ulje, vodu i praSak za pecivo. Ostaviti 2-3 minuta. Dodati ocat i brasno, pa
zamijesiti tijesto. Podijeliti na 2 dijela. Na pobradnjenoj radnoj plohi razvaljati tijesto, pa premazati dZzemom od
dunja.

Zarolati, pa ostrim nozem rezati na parcad. Reati u pleh, obloZen papirom za pecenje.

Peci 20-tak minuta. Naisti nacin pripremiti i drugi dio tijesta.



Pecene "Strudlice" ostaviti par minuta da se prohlade, posuti prah Secerom, pa posluZziti.

Savet



