Sapiceili lepeze

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci
Zatesto:
e 100 mlvodeili mleka
e 1 kockicakvasca
¢ 800 gbrasna
e 200 gmasti
e 2 kaSicice Secera
e ijoS2 kasikeSecera

1 kesica vanilin Secera

Zafil:

e dZem poizboru
e Secer u prahu (zavaljanje)
e 1 kesicavanilin Secera (zavaljanje)

Priprema

U malo toplog mleka stavite kvasac, 2 kaSicice Secera, 1 kasiku brasna, razmutite i ostavite da nade. Zato vreme
umutite mast, mozete i mikserom.

U mast sipajte nadodli kvasac, dodajte 2 kaSike Secera, vanilin Secer i preostalo mleko.

Postepeno dodajte brasno i umesite testo.



Odmah razvijte koru.

aSom vadite kruzice.

Stavite po malo dzema.

Presavijte na pola.

Viljuskom zatvorite krajeve.

Regjte u pleh (netreba da bude nauljen) i pecite u zagrejanoj pecnici na 220 C dok ne porumene.

PomeSgjte Secer u prahu i vanilin Secer i valjajte kolace.

Savet

Ovo su moji omiljeni kolai jer me potsegju na detinjstvo i bakinu kuhinju:-))) Prijatno!!!



