Pita sasirom (12)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min
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Priprema

Pomesati bradno, so, peci prasak i dodavati toplu vodu da se dobije testo koje se nece lepiti za radnu povrainu.
Premesiti dobro testo i podeliti na 5-6 obgica. Svaku obgicu premazati otopljenom svinjskom mascu. Prekriti
folijom i ostaviti minimum pola sata da odmori.

Nakon toga rukama razvuci testo $to je moguce tanje i bez preteranog pucanja. Prvo rastanjimo dlanovima
sredisnji deo testa, a zatim lagano jagodicama razvlacimo testo na krajevima. Nanesemo nadev i urolamo.

Podmazemo pleh samascu i rasporedimo testo tako $to zamotamo u formu puza.
Zagrejemo jednu kasiku masti da cvrci i prelijemo pitu.
Pitu pecemo u prethodno zagreanoj rerni na 200 steepni oko 40-ak minuta.

Nakraju prelijem samalo vodei soli, iskljucimo rernu i ostavimo joS 20-ak minuta.

Savet

Ukoliko nemate speltino brasno koristite obino pSenino tip 400.



