Lovacki krompir

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 800 gkrompira

100 gdlanine

2%argarepe

40 gmaslaca

2 kaSikebrasna

300 mlsupe od kocke

150 gkisele pavlake

1 kasSicicaseckane miroije

1 kaSicicaseckanog perSuna
po potrebiso i biber

Priprema

Krompir i Sargarepu nasecemo na deblje kolutove i stavimo da se kuva - obari. Zato vreme maslac rastopimo i
proprzimo slaninu iseckanu na kockice, dok ne postane hrskava. 1zvadimo je natanjir, pa naistoj masnoci
kratko proprzimo brasno. Sipamo supu i uz stalno meSanje kuvamo dok se sos ne zgusne. Zatim dodamo
pavlaku, persun, miroiju, so, biber i prethodno obareni krompir i Sargarepu. Lagano promeSamo par minutai
serviramo sa parcicima slanine posutim preko svega.

Savet

U jelo moZete dodati i malo seckanog sremuSa umesto perSuna, dodatno e osveriti jelo.



