Rolat sa ajvarom (4)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakoru:

5jga

200 gbrasna

250 mljogurta

1/2 kesicepraska za pecivo
3 kaskegjvara

Zafil:

¢ 300 gsitnog sira
¢ 1 ca3a (180 g) kisele pavlake

| jos:
e kiselapavlaka
e susam (pecen)

Priprema

Umutiti Zumanca, dodati jogurt, brasno i praSak za pecivo. Dobro izmiksati pa kaSikom umeSati umucena
belanca. Dodati gjvar i promeSati.



Usuti u pleh (35x25 cm) obloZen papirom za pecenjei peci oko 15 minuta u rerni zagrejanoj na 180 C.

Pecenu koru staviti nacistu, vlaznu, pamucnu salvetu, uviti u rolat i ohladiti.

Izmesati sir i pavlaku, koru odmotati, premazati filom i uviti rolat. Premazati ga pavliakom i posuti susam.

Ostaviti da odstoji u frizideru nekoliko sati, iseci i posluziti.

Prijatno!

Savet



