
Vaseljenska oblanda

Sastojci

Potrebno je:

500 gšecera
500 mlmleka
500 gcokolade za kuvanje
250 gmargarina
250 gputera
50 gpistacija
600 gplazma keksa
100 gneslanog kikirikija
1 pakovanjevecih oblandi

Priprema

Pomešati mleko i šecer i staviti da provri. U provrelo dodati puter i margarin, pa na tihoj vatri uz stalno mešanje 
otapati. Dodati cokoladu i takoe mešati dok se ne istopi. Na kraju umešati keks. Skloniti sa ringle i ostaviti 5 
minuta. Filovati oblandu tako što prvo ide oblanda, pa fil, pa po sredini malo mlevenog pistacija, pa oblanda, pa 
fil, pa pistaci. Na zadnji fil staviti seckani peceni neslani kikiriki, pa oblandu. Pritisnuti necim teškim i ostaviti 
da prenoci.

Savet

težina: srednje

za: 5 osoba

vreme pripreme: 60 min


