Subarice sa mini jafa keksom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakoru:

djgeta

200 gSecera

4 kaSkehladne vode
125 gbrasna

2 kasikekakaoa

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

e 0,5Imleka

125 gSecera

4 kaSkebrasna

2 kesice vanilin Secera
125 gSecera u prahu
250 gmargarina

| jos:

e 3 kesicemini jafakeksa
¢ 100 gkokosa

Priprema



Kora: Belanca umutiti u cvrst sneg. Posebno umutiti Zumanca sa Secerom, pa dodati im vodu i polako dodavati
brasno koje smo pomeSali sa praskom za pecivo i kakaom. Zatim belanca dodati u smesu od zumanaca. Sipati u
pleh i peci na200 C.

Fil: U cinijicu staviti brasno, vanil Secer i Secer parazmutiti sa malo mleka da ne bude grudvica, a ostatak mleka
staviti da prokuva. Kada mleko prokuvasipati pripremljenu smesu i kuvati dok se zgusne. Ostaviti fil dase
ohladi. Posebno umutiti margarin sa Secerom u prahu, pa gediniti sa ohlaenim filom.

Modlom zakolace ili caSicom vaditi krugove od kore velicine mini jafa keksa.

Nakoru staviti kasiku filai preklopiti sajafa keksom, pa okolo namazati sajoS malo filai uvaljati u kokos.

Savet



