Ferrero

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakuglice:
¢ 300 gnapolitanki od |jesnjaka

¢ 300 gmljevenog ljesnjaka
¢ 300 gnutelle

Zapreljev (od cokolade):

¢ 100 gtamne cokolade

¢ 100 gmlijecne cokolade
e 3 kaskeulja

e 1dimlijeka

Priprema

Napolitanke usitnimo prstimai dodamo mljevene ljeSnjake i nutelu. Sve pomjeSamo rukamai stavimo u frizider
na hlaenje.

U posudu na paru stavimo cokoladu, ulje i mlijeko i mijeSamo dok se cokolada ne otopi.

Od smjese napravimo male kuglice. Ngjlakse ih je raditi kad je smjesa hladna, tako daje mozete (kad smjesa



omeksa) na par minuta staviti u zamrzivac.

Kuglice smocimo u preljev, stavimo na papir za pecenje, ako zelite posipajte ih cokoladnim mrvicamaili
bijelom cokoladom i stavite ih u hladnjak na hlaenje. Kad cokolada ucvrsne, stavite ih u papirnate koSarice.

Savet

Zadjegji roendan posipajte ih Sarenim okoladnim mrvicamai stavite u Sarene koSarice! :-)



