ajni cokoladni stapici

za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

2jgeta

250 gmargarina

170 gSecera

50 gcokolade u prahu

1 kasikakisele pavlake
1/2 kesicepraska za pecivo
450 gbrasna

Zaglazuru:

100 gcokolade
1 kasSikaulja

5 kaSikamleka
3 kaSikeSecera

Priprema

U odgovarajucoj posudi mikserom penasto umutiti margarin, Secer, pavlaku i jgja. Zatim dodati cokoladu u
prahu i brasno pomeSano sa praskom za pecivo, pa umesiti testo koje se ne lepi za prste. Pokriti ga providnom
folijom i ostaviti u frizideru da prenoci.



Sutradan testo staviti u masinu za mlevenje mesa na koju ste postavili nastavak za oblikovanje keksa. Odabrati
zeljeni oblik za Stapicei rezati ih na duzinu oko 5 cm.

Oblikovane Stapice reati u pleh oblozen pek-papirom.

Peci 10 minuta na 200 stepeni, u prethodno zagrejanoj rerni, a zatim ostaviti Stapice da se ohlade.

Zaglazuru otopiti sve sastojke natihoj vatri. Ohlaene Stapice umakati u glazuru, ali samo jedan krgj. Vratiti ih
nazad na pek-papir da se cokolada stegne.

Savet

U moru novih Spriceva, silikonskih modli i raznoraznih pomagala, bakina malice zaboravljena masina za meso
posluzila je za pravljenje ovih ukusnih Stapia. :)



