Lenja pita sa jabukama (7)

tezina: srednje

za: 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 350 gbrasna

150 gmasti

150 gSecera

2Zumanceta

3 kasike mleka

1/2 kesicepraska za pecivo
1 kesicavanilin Secera

Zafil:

¢ 500 gjabuka
e 150 gSecera
¢ 2belanceta

Priprema

| zradite mast, zatim dodati Zumancai zgjedno mutite dodajuci Secer. Na kraju dodati mleko, vanil Secer i brasno
pomeSano sa praskom za pecivo. Jabuke oljustiti i izrendati. Belanca umutiti i nakraju dodati Secer. Mutiti dok
masa ne postane cvrsta. Pomesati sa jabukama. U pleh staviti papir za pecenje. Polovinu testa staviti u pleh na
papir, zatim dodati fil od jabuka, i od gore drugu polovinu testaizrendati narendalicu. Peci ha umerenoj
temperaturi. Pecen kolac moZze se posuti prah Secerom. Prijatno.



Savet



