
Brzi i jednostavni rolat

Sastojci

Potrebno je:

4jajeta
4 kašikebrašna
5 kašika džema od jagoda
50 g šlag krema

Priprema

Umutiti mikserom jaja. Kada se lepo, penasto umute dodati brašno i sjediniti na kratko. Smesu izliti u nauljenu i 
brašnom posutu tepsiju i ispeci u zagrejanoj rerni.

Pecenu koru uviti u mokru krpu da se prohladi i omekša.

Koru lepo do ivica premazati džemom. Slobodno sa više džema kako bi ukus rolata bio jaci i bogatiji.

Šlag kremu umititi sa šoljom vode. Premazanu koru uviti u rolat i premazati umucenim šlagom. Ohladiti i seci 
rolatice.

Savet

Jednostavno sa sastojcima koji se nau u kuhinji. Može se dodati i malo seckanog oraha u korici, mada i bez njih 
džem od jagoda i šlag su super kombinacija, i dobija se super kola na brzinu :)

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 20 min


