MiloSeva torta

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1.5margarin

250 gSecera

8jga

500 gcokolade za kuvanje

400 g Slaga

1 pakovanjegotovih vinncini kora
1 oreo keks

Priprema

Umutiti margarin penasto, zatim dodati 8 Zumanaca.

okoladu staviti da seistopi pasipati u magarini Zumancai sve lepo umutiti.

Belanca umutiti sa 250 g Secera da bude penasto, pa dodati u margarin, Zumancai cokoladu
Slag umutiti vodom, a posebno u blenderu usitniti oreo keks pa dodati u 3 ag.

Prvu koru namazati filom, pa Slagom, staviti drugu koru, opet fil, Slag i nakragju staviti trecu koru, premazati
filomi Slagom.



Savet

Tortajejako lepa. Pravila sam je svom sinu za 13 roendan. Prbajte :-)



