Domaci hleb (8)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 kgnamenskog brasna
1 kockicakvasca

1 kesicasuvog kvasca

1 dimlake vode

3,5 dimlake kisele vode
2 kaSicicesoli

1 kaSicicaSecera
1dlulja

Priprema

U 1 dl mlake vode razmuititi kockicu kvasca sa jednom kasicicom Secerai odmah dodajte mlaku kiselu vodu i
ulje.

Sipajte u sud zamesnju 1 kg brasna pa odvadite 10 kaSika koje ce vam kasnije trebati za premesivanje. U
ostatak brasna sipatje suvi kvasac i so pa sarazmucenim kvascom zamesite mekSe testo. Ostavite natoplo da
uskisne 30 minuta.

Posle trideset minuta bicete iznenaeni koliko ce da naraste tako da ce vam trebati posuda 2 putaveca. Kadaga
premesite pecite natemparaturi od 200 stepeni 40 minuta.

Savet



Nemojte da ekate kvasac da pone da kisne, jer je nepotrebno. Samo gubite vreme!!!



