Kolac sa jabukamai Slagom

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

e 1 ca%a (od jogurta)jogurta
1 caSa Secera

1 casaulja

3zumanceta

2 caSe brasna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:
e 15kgjabuka

e po ukusucimeta
¢ 100 gkrupno seckanih oraha

Zadag:

e 3beanceta
e 9 kaSkasecera

Priprema

Jabuke olju&tite, izrendajte i dodajte 2 kaSike Secerai cimeta po ukusu. Dinstajte ih na umerenoj temperaturi i
kada tecnost ispari sklonite saringlei ostavite da se ohladi.



Mikserom umutite jogurt, Secer, ulje, Zumancai brasno pomesano sa praskom za pecivo.

Sipajte u podmazan pleh velicine 25x27 cm.

Pecite 15 minuta u zagrejanoj rerni na 200 stepeni.

Izvadite pleh i rasporedite pripremljene jabuke, odozgo pospite krupno seckanim orasimai vratite jos 15 minuta.

U meuvremenu izmiksajte belancai Secer u cvrst sneg.

Izvadite pleh, rasporedite Slag i vratite u iskljucenu rernu jos 1 sat.

Savet

Meraje aSa od jogurta.



