Mini Strudlice sa jabukama

s

tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

200 mlulja

100 mivode

1/2 kesicepraska za pecivo
1 kesicavanilin Secera

20 gkvasca

500 ghbrasna

Zafil:

e 4-5jabuka

5 kaSikaSecera

100 goraha
malocimeta

maloulja

1 kesicavanilin Secera

Priprema

Zamesite testo od ulja, mlake vode, kvasca, vanilin Secera, brasna, praska za pecivo i ostavite testo da otstoji 30
minuta.

Zato vreme spremite fil. Oljustite i narendajte jabuke na krupniju stranu, istisnite visak vode i namalo ulja
stavite da se prze sa Secerom. Dodajte vanilin Secer i orahe. PrZite dok se Secer ne otopi. Ostavite da se fil



ohladi.

Testo podelite na 5 loptica. Lopticu rasucite u koricu i najedan krgj stavite fil.

Urolgjte i isecite nozem naotprilike 7 komadica.

Tako uradite sa svim lopticama. Stavite u pleh obloZen pek papirom i pecite u dobro zagrejanoj rerni na200 C
dok porumene.

Kada su gotove pospite ih Secerom u prahu.

Savet

UZivajte:-))))



