Svinjski gulas

Sastojci

Potrebno je:

750 g svinjskog mesa
250 g crnog luka

100 g suve dlanine

8 zrnabibera

4 kisele faferonke

2 kasike madti

1 kaSika brasna

1list lorbera

malo sirceta

S0

Priprema

Parce suve, proSarane slanine iseci na kockice, aluk natanke reznjeve, pa proprziti na zagrejanoj masti. Dodati
meso iseceno navece kockei prziti ga da porumeni. Zatim dodati list lorbera, biber u zrnu, so i cele papricice
feferonke. Jelo poprasiti sa kaSikom bradna, promeSati, naliti polalitramlake vode i sve zajedno dinstati oko 1
cas. Dodati malo sircetai meu prstima Seceraradi slatko-kiselog ukusa.



