Torta sa kajsijama (4)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

140 gSecera

5jga

140 gsamlevenih badema

50 gmlevenog keksa

8kajsija

3 kasSikegriza

5 didlatke pavlake za Slag

2 kaSkeulja

2 kaSikebrasna

100 gSecera za umakanje kajsija

Priprema

Kajsije preseci napolai ocistiti od kostica. Svaku polovinu uvaljati u Secer. Okruglu tepsiju nauljiti i posuti
brasnom i kaSikom griza. Preko griza poslagati uSecerene kajsijei posuti ih preostalim grizom. Peci u zagrejanoj
rerni na 200 stepeni oko 10 minuta, dok kajsije ne omekSaju. Belanca odvojiti od Zumancai umutiti u cvrst
sneg. Posebno umutiti Zumanca sa 140 g Secera pa dodati mleveni badem i keksi dobro izmeSati. Na kraju
dodati sneg od belancai lagano promeSati varjacom. OmekSale kgjsije izvaditi iz rernei preliti ih pripremljenom
smesom. Vratiti u rernu i nastaviti sa pecenjem dok kora ne porumeni. Pecenu tortu ostaviti da se prohladi, a
zatim je okrenuti naopako tako da kajsije dodju odozgo. Slatku pavlaku umuititi u cvrst Slag i premazati preko
torte. Dekorisati kriskama kajsijeili po zdlji.

Savet



