Jaffa kolac (5)
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tezina: srednje
za 6 osoba

vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zakoru:

e 3jgeta

250 mlulja

25 kasikabrasna

25 kasikamleka

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:
e 2 velike zamrzute narandze

e 18 kasikaSecera
e 6 kasSikavode

Zaglazuru:

¢ 2 &tanglecrne cokolade

Priprema

Umutite jgjai Secer, dodajte ulje, mleko i brasno pomeSano sa praskom za pecivo. Kolac pecite oko 20-25
minuta na 180 C. Kad se ohladi nozem isecite koru na pola. Pripremafila: Jednu polovinu koreizmrvite i tome
dodajte sitno izrendane narandze. Prokuvati 18 kaSika Secera sa 6 kaSikavodei dodati u fil. Staviti fil preko
korei preliti istopljenom cokoladom. Sluziti hladno.



Savet

Prijatno.



