Bombone za kasalj

R
il
teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 100 gSecera
e 1/2 kaSikekorena umbira
e 1 kaSicicasoka od limuna

Priprema

Prvo Secer stavite u Serpu pa ga zagrevajte nalaganoj vatri uz stalno meSanje kako ne bi zagoreo. Kada se Secer
lepo rastopi, dodajte kasicicu umbirai limunova soka. Nastavite kuvati joS nekoliko minuta uz povremeno
meSanje. Smesa je gotova kada dobijete zlathosmeu bojul.

Uzmite ledomer, i u njega kasicicom stavljati smedu. Staviti u frizider na 30 minuta.

Savet

Mozete staviti i akalice, dabi dobili lizalicu. Mogu ih Koristiti svi. Suzbijakasalj, i lei grlo.



