1z keglk sa malinama

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 300 gmalina

150 gmlevenog keksa
2 kesicezelatina

200 mldlatke pavlake
250 gkrem sira

2 kasikeprah Secera

2 kasike kristal Secera
125 gmaslaca

50 mimleka

8 kasikavode

Priprema

Staviti maslac u mikrotalasnu pecnicu da seistopi. Sipati gau mleveni keks, dodati malo po malo mleka pa sve
gediniti. Uzeti 8 malih cinijica pa na dno svake rasporediti keks.



Izmutiti slatku pavlaku sa dve kaSike Secera u prahu. Dodati krem sir pa sve lepo gediniti. Kasikom lepo
rasporediti smesu preko keksa.

Sipati zelatin u Solju pa ga preliti sa 8 kasika vode. Ostaviti da nabubri. Zato vreme u Serpicu staviti malinei
dve vece kaSike kristal Secera. Kuvati maline oko 5 minutai nakraju dodati Zelatin. Skloniti sa vatre pa mesati
dok se Zelatin skroz ne rastopi. Ostaviti malo da se prohladi. Ravnomerno rasporediti Zzele od malina preko fila
od krem sira. Ostaviti u frizider oko 2 sata da se dobro ohladi i stegne.

Savet



