
Starinske kuglice od šargarepe

Sastojci

Potrebno je:

500 gšargarepe
500 gšecra
1 kesicavanilin šecera
1limun, sok i korica
oko 150 mlvode

Priprema

Šecer ušpinivati sa vodom, kao za slatko. Šargarepu narendati na sitno rende, pa dodati u sirup. Staviti i 
izrendanu koricu i sok od jednog limuna. Kuvati masu na jacoj vatri neprestano mešajuci. Kad se ohladi, 
oblikovati kuglice željene velicine i uvaljati u kristal šecer. Staviti u papirnate korpice i ostaviti da se suše par 
sati.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


