Pilav sa svinjetinom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgsvinjske krtine od vrata
2 glavicecrnog luka

1 Soljapirinca

1 vezapersuna

3 cenabelog luka

1 kaSikameSavine zacina
ulje zaprzenje

so

mleveni crni biber

Priprema

Glavice crnog luka sitno iseckajte i isprzite na zagrejanom ulju u tiganju.

Meso isecite nakocke, beli luk iseckajte na sitho pa kada crni luk omeksa dodajte meso i beli luk u tigan;.

Kada meso pobeli posolite ga, pobiberite, zacinite meSavinom zacina, dodajte sitno isecen persun i pirinac pa
promesajte varjacom.

SadrZaj tiganja prerucite u posudu za pecenje. Nalijte 3 Solje vode i promeSgjte.

Posudu stavite u rernu i pecite 30 minuta na 200 stepeni.



Savet



