Socha torta

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

5Sbelanaca

5 kaSikaSecera

5 kaSikabrasna

1 kasikaulja

2 kasikemlevenih oraha
1 pakovan) episkota

Zafil |:

¢ 1|gustog sokaod visanjai jagoda
4 kesicepudinga od cokolade
5Zumanaca

Imargarin

250 gSecera u prahu

100 gcokolade za kuvanje

Zafil ll:

¢ 500 gslag krema
¢ 400 mlkisele vode

Zaglazuru:



e 200 gcokolade za kuvanje
e maloulja

Priprema

Umutiti belanca u cvrst sneg, dodati Secer ulje, basno i orahe.

Dobro varjacom izmeSati pa peci koru u zagrejanoj rerni na 180 C.

U sok od viSanja skuvati pudinge po uputstvu.

Pri kraju kuvanja dodati cokoladu, izmé&ati i ostaviti da se hladi.

Umuititi penasto margarin, dodati zumancei Secer u prahu pa gediniti sa prethodno ohlaenim pudingom.

Umutiti Slag sa kiselom vodom. Zatim reati sledecim redom: kora- fil | - fil Il - piskote - fil | - fil 1l - glazura.

Savet



