Mafini za Deda Mraza :)

za 6 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 200 gcrne cokolade za kuvanje
150 gmargarina

150 gSecera

150 gbrasna

3jgjeta

po Zeljivoce

Priprema

Prvo ulupamo dobro belanca sa Secerom, pa onda tek dodatmo Zumanca.

Istopiti cokoladu sa margarinom natihoj vatri i ostaviti da se malo prohladi pre nego sto je dodamo u smesu
koju smo prethodno umutili.

Nakraju dodati prosejano brasno i sve lepo sjediniti, dok smesa ne postane kompaktna.

Polovinu smese sipati u kalupe za mafine, pa zatim dodati voce po Zelji (jasam u ovom slucaju koristilamaline,
jer dodaju notu svezine pored toliko cokolade :) )

Ukoliko Zelite, mozete vec tako peci mafine. Javolim davoce bude prekriveno sajoS malo smese, i da bude
mal 0 iznenenje za moje goste.



Tako pripremljene mafine peci u prethodno zagrejanoj rerni na oko 200 C oko 10-ak minuta (sve zavisi od
rerne- mojoj je trebalo tacno 15 minuta). Sluziti toplo ili hladno, izbor je vas.

Sluziti uz slatku pavlaku radi kontrastai dekoracije. Prijatno! :)

Savet

Ukoliko niste sigurni dali su mafini gotovi mozete proveriti starim trikom- akalicom (ako nista ne ostane na
njoj znai da su sprremni). Ko voli manje slatko moze staviti 100 g Seera.



