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tezina: srednje
za: 20 osoba

vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Kora:

Fil 1:

Fil 2:

6belanaca

150 gmlevenih oraha
3 kasSikeprezle

5 kaSikaSecera

500 gpudinga od vanile
2 Imleka

6Zumanaca

150 gSecera

250 gmargarina

200 gcokolada za kuvanje



Ostalo:

5-6malih pakovanja mancmalova
2velika pakovanja mini kroasana
200 gkeksa
300 gslaga

Priprema

vrsto umutiti belanca pa dodati Secer, prezlei orahe. Sipati u pleh oblozen pek papirom i peci u zagrejanoj rerni
30 minuta na 180 stepeni.

U 2| mleka skuvati puding sa Secerom i Zumancima. Kada se ohladi umutiti margarin sa pudingom pa podeliti
fil nadvadela U jedan deo dodati otopljenu cokoladu i mrvljeni doni deo mancmaloa (biskvit).

Redjati: kora, braon fil, mancmalo, braon fil, keks, Zuti fil, kroasani, Zuti fil, Slag.

Savet

Tortaje prelepai izdadna, pogodna zavea slavlja.



