Kuglice sa smokvama i kokosom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gsuvih smokava
200 gkokosovog brasna
1 kaSikaSecerau prahu
250 gmargarina

800 gmlevenog keksa
20 kasikaSecera

20 kasikavode

Priprema

Suve smokve namociti u toplu vodu i ostavti tako 30 minutaili po potrebi duze.
PomeSati 200 g margarina sa kokosovim brasnom i jednom kaSikom Secera u prahu.
Zatim vrh smokve odrezati i prstom utisnuti u dubinu, patom smesom ispuniti unutrasnjost smokve....

Zakuvati 20 kaSika vode sa 20 kaSika Secerai 50 g margarina patime zaliti mleveni keks. Sve dobro umesati,
kako bi se dobilo tijesto, koje zatim razvaljati.

Testo seci u kvadratice u koje umotavati napunjene smokve i rukama oblikovati kuglice. Formirane kuglice
uvaljati u kokosovo brasno.



Savet

Jasam ih pre posluZivanja zbog dekorativnog preseka, seklanapolai tako sluzila.



