Palacinke Hvala

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Za smesu:

200 gbrasna

200 mimleka

200 mlkisele vode
2jgjeta

1/2 kaSicice soli

Zanadev:

¢ 100 g dimljenog kackavalja
po Zelji kecapa

po Zelji senfa

150 g pileceg parizera
maloorigana

Priprema

Prvo napraviti smesu. U ciniju staviti brasno, jaja, mleko, kiselu vodu i so. Sve lepo gediniti. Smesa netreba da
bude puno gusta, ani retka, ngjbolje je srednje gustine.

Zatim, tiganj namazati malo uljem, i kutlacom praviti palacinke, (smesu staviti na sredinu tiganja, i rukom
kruziti, i napraviti palacinku). Kada okrenete pal acinku, na nju staviti dimljeni kravlji kackavalj, kako bi se
istopio.



Kada je gotova staviti je natanjir, i filovati. Staviti senf, kecap, origano i parizer, i uviti je.

Savet

Palainke mozete filovati po zelji. Moj jeizbor bio ovo. Mogu biti i slatke. Sluziti uz jogurt. | hvalavam na
divnom poklonu. | u 2016.u kuvati savama. Prijatno.



