Lisnati puzici sa sunkomi sirom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kglisnatog testa
za posipbrasna

300 gsira

150 gSunke
17umanac

1 kaSikamleka

1 kasSkaulja

Priprema

Tablu lisnatog testa staviti na sobnoj temperaturi 1-2 h da omeksa. Posipati brasno naradnu povrSinu, staviti
testo, pa posipati odozgo brasnom kako se ne bi lepilo. Testo stanjiti oklagijom. Po sredini testaizmrviti Sir i
poreati kolutove Sunke.

Uviti urolat.

Seci rolat nakolutove debljine oko 1 cm, pareati na pek papir u pleh. Premazati pomeSanim mlekom,
umucenim zumancetom i uljem.



Peci na 200 C 20 minuta.

Savet



