Jogurt pogacice

teZina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

oko 800 gbrasna
3jgeta

lkvasac

4 dljogurta

2 kasSicicesoli
250 gmaslaca

Priprema

U bradno izgnjeciti kvasac, dodati maslac (treba da bude sobne temperature i izrezan nalistice), dodati 3
Zumanceta, jogurt i so. Japrvo u 500 g brasnadodam 2 dl jogurtai ostale sastojke, a zatim postepeno dodajem
joS bradnai josS jogurta dok mesim, onoliko koliko je potrebno (odokativno), dok mi ne bude dobro testo. Testo
je gotovo kada se vie ne lepi za prste.

Testo jos jednom premesite naradnoj povrsini. Razvucite gai vadite pogacice modlicom ili casom.

Izmutiti belancai premazati svaku pogacicu, posuti susamom, kimom ili zacinima po Zelji i ha svaku staviti po
malo soli. Jastavim i malo kackavalja preko svake. Peci na 180 stepeni oko 30 minuta.

Savet



