Slanatorta (10)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanje oblandi

6 kasika pavlake

4 kaSike majoneza

50 gsusama

3 kasike kecapa

6 listova praske Sunke

150 g kackavalja dimljenog
50 g siramediterana

Priprema

Na prvu oblandu staviti 3 kaSike pavlake lepo razmazati, preklopiti je drugom oblandom pa nju premazati
majonezom i poreati prasku Sunku duz cele oblande.

Poklopiti je trecom oblandom, pa nju premazati pavlakom, posuti pecen susam po njoj, i izrendani kackavalj
dimljeni, zatim preklopiti oblandom - namazati je kecapom. | preko posuti izdroblenji sir. Poklopiti poslednjom
petom oblandom premazati je pavliakom i positi je pecenim susamom i kackavaljem.

Ostaviti sat vremena da odstoji i seci na kockice.

Savet



Odlino predjelo zaroendane, i ostale proslave. MoZete konbinovati po svojoj Zelji filove... Prijatno.



