Jako brz - Ustipci sa jogurtom

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrbnoje:

3jgjeta

1 caSajogurta

360 gbrasna

1 kesicavanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo
uljeili mast

1 kasicicasoli

Priprema

U vanglicu razbiti jaja, dodati vanil Secer i, Zicom za mucenje, umutiti (samo koliko da se jgja §edine). Dodati
meSavinu bradna, pecivai soli, pa sve dobro gediniti.

U manju, dublju, Serpicu staviti ulje (jasam koristila mast) da se ugreje. Ustipke vaditi malom kasicicom (koju
svaki put, pre uzimanjatesta umociti u masnocu) i spustati (pomocu druge kaSicice) u zagrejanu masnocu, da se
prze.

Kada se jedna stranaisprzi (paziti da ne bude jaka temperatura) okrenuti testo da se zarumeni i druga strana.

PrZene ustipke vaditi na kuhinjski papir, da bi papir upio visak masnoce.



PosluZiti ih sa Secerom u prahu, prelivene karamelom, posute meSavinom Secerai cimeta, ili u slanoj varijanti -
sajogurtom, sirom, gjvarom...

Savet



