i r-.a
tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2kgoslica

ok o 250 gkukuruznog (projnog) bradna
po potrebisoli

za przenjeulje

2 kasicicesuvog biljnog zacina

1 kasicicaaleve paprike

Priprema

Odlic lepo ocistiti, oprati i ispatcati na komade. Svaki komad lepo usoliti sasvih stranai ostaviti da prenoci u

frizideru.

Ulje zagregjati u tiganju,Serpicu.... Ja sam u vecem pica pekacu, jer mi je tako brze, mogu vecu kolicinu da

isprzim....

Svako parce lepo uvaljati sasvih stranau brasno i prziti u vrelom ulju sa svih strana dalepo pozute.

Kada ispecem polovinu, za drugu polovinu riba u brasno umeSam biljni zacin i alevu papriku i komade valjam u
tumeSavinu i przim u ulju kao i predhodne. Przene odlagati na papirni ubrus da se upije visak masnoce.

Savet



Najjednostavniji,najbrzi i nama najukusniji nain spremanja oslia. Ovako spremljen osli neizostavan je na nasoj
Bozinoj trpezi i svi gaobozavamo. Odlian jei topao i hladan. :) JoS uz krisku limunaili hladno pivo:) :D



