orba od pasiranog graska
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Sastojci

Potrebno je:

250 g graska

3 kasike maslaca
1 kaSika brasna
1/2 | bistre supe
4 kriske hleba
[imun

S0

Priprema

GraSak staviti u duboku posudu, naliti hladnom vodom i kuvati na umerenoj temperaturi dok zrna ne budu
mekana, zatim ocediti i odmah ispasirati.

Na zagrejanom maslacu proprziti brasno, umesati u pire od graskai naliti toplu bistru supu. orbu po ukusu
posoliti i zakiseliti limunovim sokom.

Pred samo posluZivanje hleb iseci nakockice, proprziti na zagrejanom maslacu i dodati u corbu.

Servirati uz virdeili mesasarostilja



