Brza torta sa visnjama
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tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gkisele pavlake
400 gprah Secera

2 pakovanjapiskota
100 gvisanja

18lag na vodi

Priprema

Napraviti fil: u posudu sipati kiselu pavlaku i prah Secer, kaSikom meSati i lepo gediniti masu. Zatim, na pleh
poreati piskote, u razmeri 8 bok i duzinatorte 5 piskota. Zatim na njih staviti polovinu fil, razmazati
ravnomerno po piskotama, pobacati preko visnje, pa ostatak fila. | preko piskote.

Umutiti Slag prema uputstvu sa kesice, i posuti ga preko torte, i lepo ga rasporediti i po bokovima. Ukrasiti po
Zelji.

Savet

Ovojeletnjatorta, ali jejako brzai ko voli slatko uvek moze da se spremi. Voe moze da bude i drugo, ukoliko
neko ne vali vidnje, mogu jagode, banane, maline.... Svakako je osveZavajua.



