Bozicne cvetne vanilice

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zavanilice:

e 500 gbrasna

1 kesicapraSaka za pecivo
2jgjeta

200 gkristalnog Secera

mal oi sceenog limunovog soka
250 gmargarina

2 kesicevanil Secera

Zafil:

e dZem od kgjsije

Zavaljanje:
e Secer u prahu

Priprema

Sjediniti brasno, Secer, prasak u pecivo, vanil Secer, 2 jgeta, i limunov sok. Sve lepo izmeSati. Dodavati
margarin, najlakse narendan, da bi selakSei bolje umesio i mesiti testo. UmeSeno testo staviti na pobrsanjenu
povrainu, razvuci testo i kalupima za cvetice vaditi oblike za kolac.



Poslagati u pleh koji je oblozen folijom/papirom za pecenje i peci kratko, ne smeju da porumene, nego da
ostanu iste boje.

Izvaditi iz tepsije, ostaviti da se prohladi jer se vruce raspadaju i spajati dzemom po 2 i uvaljati svaki cvet u
Secer u prahu.

Savet

Meni su najlepSe sto duze stoje, jer lepo omekane. Lepi su i tradicionalni kolai koji odlino idu uz Bozi. Prijatno!
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