Posni kolac sa visnjom
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tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Za patiSpan;:

2 %olje (donkafe)brasna
1 %olja (donkafe)griza

1 SoljaSecera

1,5 Soljavode

1 kasSikamarmelade

2 kasicicesode bikarbone

Zafil:

e 300 gSecera

e 200 g pudinga
e 1lvode

e vidnje

Zaglazuru:



¢ 100 gcokolade

Priprema

Pomesati brasno, Secer, griz, vodu i sodu bikarbonu, zatim dodati kaSiku marmelade, i sveto sipati u uljem i
brasnom podmazan pleh. Peci u zagrejanoj rerni dok Iepo ne porumeni. Otprilike oko 15 minuta.

Zatim skuvati visnje, vodu, Secer, i kad provri par minuta dodati razmucen puding i kuvati dok se ne zgusne.
Kad jefil gotov, vruc ga sipati na patiSpanj, i ostaviti da se dobro ohladi.

Na ohlaen kolac ili razliti glazuru od cokolade, ili je narendati (ko kako voli). Prijatno!!!

Savet



