okoladna torta sa visSnjama (4)

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore

16jga

24 kaSikeSecera
8 kasikabrasna

4 kaSkekakaoa

Preliv zakore:

¢ 1 Solja vecaSecera
e 1/2 Soljevode
¢ 2 Stanglecokolade

Zafil:

e 6jaa

250 gprah Secera
6 kaSikasecera
200 gcokolade
250 gmargarina
500 gviSanja

Priprema

4 belanceta, 5 kasike Secera umutiti. Posebno umuti 4 Zumanceta sa 1 kasikom Secera, lagano kaSikom gjediniti



ove dve smese. Dodati 2 kaSike brasnai 1 kaSiku kakao. Pecu u okrugli pleh br.24. Ispeci 4 kore.

Preliv - skuvati vodu i Secer sa cokoladom. Hladne kore poprskati hladnim sirupom.

Fil - 6 belanaca umutiti sa 6 kaSika Secera. Umutiti 6 Zumanaca sa prah Secerom dodati margarin i rastopljenu
cokoladu. §ediniti lagano sabelancimai filovati tortu.

Filovati. Kora- fil - oceene visnje - kora- fil....... odozgo Slag.

Savet



