Najlon torta (3)

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 200 min

Sastojci

Zakore

e 10jga
e 400 gkristal Secera
o 2kaSkesirceta

Zafil:

1Imleka
10zumanaca

10 kaSikaSecera
10 kaSikabrasna
2margarina

250 gprah Secera
100 gcokolade
15bananica

500 gslaga

Priprema

Umutiti 5 belanaca u cvrst sneg, postepeno dodavati 200 g kristal Secerai 1 kaSiku sirceta. Peci u zagrejanoj
rerni 45-50 minutana 150 C. Peci dve kore.

U polalitre mleka umutiti 10 Zumanaca, 10 kaSika Secerai 10 kaSika brasna, pa spojiti u preosralih polalitre
mleka koje smo stavili da provri. MeSati da se dobije fil malo gusci od pudinga. Kada se prohladi dodato 2



margarina koja smo izmiksali sa 250 g Secera u prahu, sve lepo gediniti. Fil podeliti na pola, jedan deo da
ostane Zut, au drugi dodati 100 g otopljene cokolade

Reati, kora, zuti fil, 15 bananicaiseci uzduz paih poreati preko Zutog fila, preko bananica braon fil, kora, Zuti
fil, braon fil i Sag.

Savet

Tortaje kremastai izdadna, deca je oboZavaju zbog bananica.



