Sargarepa kuglice

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakolac:

e 1 kgSargarepe

e 500 gSecera

e korai sok limuna
e korai sok naranze

Zavaljanjekuglica:
e Orah
o Secer
e kokos

Priprema

Sargarepu izrendati na &o sitnije rende. Staviti je u Serpu, preliti Secerom i dinstati natihoj vatri. M eati
povremeno i dinstati dok ne ispari voda, dok smesa ne bude kao za dZzem. Kada je pri kraju dinstanje, dodati sok
i koru od sitno izrendanog limunai narandze. PromeSati i ostaviti joS da se dinsta. Kad se prohladi, oblikovati
kuglice od smese.

Po zelji moze da se uvalja u kokos.

Ili uorahe.



Savet

Zanimljiv i ukusan kola, zaljubitelje vonih poslastica. :-) Prijatno.



