Pastrmka u sosu od pecuraka

Potrebno je:

pastrmka velicine oko 700 g
250 g Sampinjona
1 caSamilerama

1 limun

1 Zumance

2 kasike senfa

1 kaSika brasna

1 caSamleka
navrh noza Secera
biber

S0

Priprema

Ociscenu pastrmku skuvati u slanoj vodi, ocediti i preliti sosom i odmah posluziti.

Sos: staviti u mikser mleko, mileram, iseckane Sampinjonei sve ostele sastojke, mutiti prvo lagano, azatim i
brZe, dok se masa ne pretvori u gust sos.

Preliti ribu.



