Dadine cokoladne bonzte

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

100 gseckanog badema
100 goraha

250 gmargarina za kolace
200 gcokolade za kuvanje
4-5 kaSikameda

250 gkornfleksa

100 gSecera

sok od polalimuna

100 gsuvih smokava

Priprema

Na blagu vatru u Serpi topiti Secer, med, cokoladu, margarin. Kada se istopi dodati sok od limuna, bademe,
orahe, smokve i kornfleks.

Ako vam je masa rea dodajte kornfleksa po potrebi. Dobro umeSajte i iskrenite u dublju tepsiju. Smesu ohladiti i
seci na Stanglice.

Savet

Kolanije doekao neku lepsu sliku za dekoraciju jer se naeo kasikom :D



