Jagnjetina u belom sosu
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Sastojci

Potrebno je:

e 1Kkgjagnjetineod lea
200 g Sargarepe

150 g crnog luka

60 g brasna

40 g ulja

2 jajeta

1 casa kisele pavlake
1limun

1list lorbera
mleveni biber

so

Priprema

Meso dobro oprati, iseci nakomadei staviti u Serpu zajedno sa Sargarepama isecenim po duzini, iseckanim
crnim lukom i lorberom. Posoliti, dodati malo mlevenog bibera, naliti salitar i po hladne vode i kuvati na blagoj
vatri oko dva casa. Posle toga, sok od kuvanja propasirati. Napraviti zaprsku od uljai brasna, pa pomesati sa
propasiranim sokom. Ovaj sos ne treba da vri. Skinugi savatrei umeSati dva zumannstai pola case kisele
pavlake. Na kraju se u sos nacedi malo soka od limuna, pa se prelije preko mesa.



