Vojvoanska cesnica (2)

tezina: lako
za: 20 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gmlevenog oraha

300 gkrupno seckanog oraha
300 gsuvog groza

400 gseckanih suvih smokvi
700 gkora za pitu

1,5dlulja

1 dlkisele vode

400 gSecera

Priprema

U vecu posudu pomeSati orahe, suvo groze, smokve. Veci pleh nauljiti i staviti dve kore, svaku koru malo
poprskati uljem, kiselom vodom, pobacati po malo nadevai poSeceriti. | tako filovati svaku koru. Nakraju
staviti zadnje 2 kore i poprsakti samalo uljai vode. Rukama dobro pritisnuti kore, sabiti ih. Peci na 180 stepeni
oko 45 minuta. Pre pecenja samo gornju koru zaseci po duzini i Sirini na 4-6 vecih podeokai posuti sa kristal
Secerom.

Savet

Mi je volimo bas ovakvu, vi ako Zelite moZete Seer zameniti sa medom, a ulje sa puterom. U nasoj porodici



ovako se sprema ve godinama.



