Musaka od testenine i pecenih paprika

__ _ug

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gtestenine

7-8 pecenih crvenih paprika
250 mlkisele pavlake

2 kaSikekajmaka

4 jgjeta

1 kesicapraska za pecivo

1 dlkisele vode

0,5 dlulja

1 kaSicicasoli

Priprema

U vodu staviti malo soli i uljai kada voda provri, staviti testeninu da se kuva par minuta, ai da se ne raskuva.
Ocediti vodu i isprati hladnom vodom, pa ponovo ocediti.

Pecene paprika ocistiti od ljuske i semena.
U vecoj posudi izmesati viljuskom pavlaku, kajmak, praSak za pecivo, jga, so, uljei kiselu vodu.
U ovu masu izruciti oceenu testeninu i promeSati da se masaizjednaci.

Sipati trecinu testenine u nauljenu i braSnom posutu vatrostalnu ciniju i ravnomerno rasporediti.



Preko testenine rasporediti polovinu pecenih paprikai malo ih posoliti.

Preko paprika sipati drugu trecinu testenine, poreati paprike i prekriti ih ostatkom testenine.

Poklopiti cinijui peci u rerni 35-40 minuta na maksimalnoj temperaturi. Pred kraj pecenja skinuti poklopac,
smanjiti temperaturu na 170" C i ostaviti da gornja povrsina porumeni.

PosluZiti toplo kao samostalan obrok ili kao prilog mesu.

Savet



