Puz pogaca (3)

tezina: srednje

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

oko 750 gbrasna
400 mimleka

1 kaSikasoli

1 kaSikaSecera
1 kockakvasca
1 kaSikasirceta
ljae

2dlulja

po potrebi voda

Zapremaz:

e 1Zumance
e susam

| jos§:

e 200 gmargarina

Priprema

|zdrobiti kvasac u toplo mleko sa kaSikom Secerai ostaviti da zapeni. U posudu za meSenje sipati brasno i sve
sastojke navedene za testo. Zamesiti testo tako da se ne lepi. Ukoliko je potrebno dodajte mlaku vodu. UmeSeno



testo ostaviti da udvostruci velicinu. Kad je naraslo premesiti i podeliti na 6 jufki. Svaku jufku razvuci na
velicinu tanjirai premazati margarinom. Poslednju ne mazati. Razvuci testo §to Sire i preseci na pola. Tako da
sada mozete daformirate dva velikarolata. Seci rolate na parcice oko 3 cmii reati u pleh. Premazati

Zumancetom i posuti susamom. Peci u zagrejanoj rerni na 200 C. Pa nakon 20 minuta smanjiti na 180 jos 15
minuta.

Savet

Po meni ngjlepSa pogaa. SavrSenauz kajmak i gjvar.



