Zacinski Stapici

tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatijesto:

900 gmekog brasna
1kvasac

1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli
2,5dlulja

4 dimlijeka

Ostalo:

e 4 kaSkekecapa
origano
mljevena paprika
kim

kari

150 gmargarina

Priprema



U malo mlakog mlijeka staviti kaSicicu Secera, umrviti kvasac i ostaviti ga da nadoe. NadoSao kvasac uliti u
brasno, dodati sol, uljei preostalo mlijeko. Zamijesiti glatko tijesto.

Kadajetijesto naraslo, podijeliti ganadvadijela, razviti, preko naribati ili nasckati margarin patijesto
preklopiti te ponoviti joS jednom. Isto uciniti i sadrugom jufkom. Ostaviti da dstoji joS 10-ak minuta.

Tijesto razviti u pravokutnik, premazati ga kecapom te posuti paprikom i ostalim zacinima. |zrezati trake Sirine
1 cmi uvrnuti. Slagati ih u pleh, na papir za pecenjei peci na 170 stupnjeva, dok ne dobiju lijepu bojicu.

Savet

Naravno da mozete koristiti zaine po zelji (sezam, biber, bosiljak ... ) :)UZivajtel!!! ;)



