Krem supa od pirinca
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teZina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

lcrni luk

1veci pastrnak

13argarepa

2krompira

1 Solja od 2 dIpirinca

1veci batak

po ukususoli i bibera

1 kaSicicadjumbira u prahu

1 kaSikaseckanog persunovog lista

Priprema

U Serpicu staviti batak da se kuva sa jednim krompirom, pola pastrnaka i Sargarepom. U drugoj Serpi namalo
putera prodinstati ostatak povrca da omeksa. Vodu u kojoj se kuvalo meso procediti. Iseckati i to povrce, paga
dodati ostalom povrcu, a zatim naliti toplom supicom. Kad je povrce skoro gotovo, staviti ociScen i opran
pirinac, kao i deo iscepkanog mesa. Smanjiti vatru i ostaviti da kuva na, posoliti, pobiberiti. Kad jei pirinac
skuvan, dodati 1/2 kasike seckanog persunovog listai umbir u prahu. Stapnim mikserom izmiksati povrce, ako
je potrebno, doliti joS malo vode u kojoj se kuvao batak. Proveriti ukus, dodati ostatak mesai persunovog listai
ostaviti jos par minuta da krcka. Po Zelji, dodati u tanjir kaSiku neutralne paviake.

Savet



